
Appellation : Pauillac

Historique : Yannick Mirande cultive son vignoble au 

cœur de l’appellation Pauillac, au milieu des Grands 

Crus Classés du Médoc de 1855. Ce passionné attache 

une grande attention à tous les détails, qui permettent 

l’élaboration d’un très grand vin.

Géologie et sols : Terres de grave sur coteaux.

Vignoble / cépage

Surface : 0,83 hectares

Encépagement : 50% Cabernet Sauvignon, 43%

Merlot, 7% Cabernet Franc,

Vendanges / Vinification : Vendanges manuelles.

Macération de 25 à 30 jours. Fermentation

maloloactique en fûts neufs.

Elevage : Vieillissement en barriques de chêne

renouvelées. Durée d’élevage : 18 à 20 mois.

Caractéristiques vin / Dégustation

Couleur : Rubis intense

Nez : Arômes de baies noires et de poivre avec une 

touche végétale.

Bouche : De la fraîcheur, du fruit, du corps, de la 

rondeur et des tanins équilibrés qui présagent d'un bel 

avenir.

Château Chantecler
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